


KAFFEE TEE GLOGG & CO.

KAFFEE

Espresso/Espresso Macchiato 4.7
Doppelter Espresso 6.0
Kaffee 4.7
Milchkaffee (klein | gross) 5.7]16.5
Cappuccino (klein | gross) 5.716.5
Flat White Cappuccino mit doppeltem Espresso 6.5
Latte Macchiato 6
Hausgemachter Chai Tea Latte 6.5
Eis-Kaffee 5
Eis-Latte 6
Eis-Chai 7
Hazelnut-Mocca 7.5
Hvit Drem Weisse Schoggi, in kalten Jahreszeiten 6.5
Hausgemachte heisse | kalte Schoggi mit Vanille & Zimt 5.8
Ovi 5
Heissi Schoggi | Kaffee mit Schuss A/k. bis 40% 8
Haselnuss-, Zimt-, & Caramel-, Vanillesirup +0.5
Schlagrahm, Honig +0.5
Wir verlangen keinen Aufpreis fiir Hafermilch

Alle Kaffeespezialititen sind auch koffeinfrei erhdiltlich.

TEE & PUNSCH

OYA’s frischer Ingwersud 6
OYA’s frischer Minzetee 6
Goba’s Flauderpunsch 4/k. 77% 6
Sieben Zwerge Rosenbliiten, Verveine Bio 4.7
Gold Zinsler Hibiskus, Holunder Bio 4.7
Schiller Falter Hibiskus, Orangenminze Bio 4.7
Kaiser Mantel Rooibos, Vanille, Zimt Bio 4.7
Schwarztee Assam 5.5
Griintee 5.5
HAUSGEMACHTER GLOGG in kalten Jahreszeiten

Glégg Rotwein, Rum & Traubensaft, Mandeln, Weintrauben N Alk.11% 7
Appleglégg Grappa, Korn, Apfelsaft, Mandeln, Weintrauben N Alk. 11% T
Alkoholfreier Glégg Traubensaft, Mandeln, Weintrauben N 6



KALTE GETRANKE

OYA’S HUUS - IISTEE
Hibiskus-Minze offen
Ingwer - Zitrone-Sud offen

LIMO’S

Gazosa Flasche

Mandarino | Mirtillo | Pompelmo
Fritz Kola Bio, Flasche

Fritz Rhabarber Limonade Bio, Flasche

Fever Tree Tonic Water / Mediterranean F/asche

El Tony Mate Flasche
Yuzuka Flasche

MINERAL & CO.

Mineralwasser laut/still offen

St.Galler Wasser zugunsten fiir mehr Biodiversitit
Goba Cola /Goba Cola Zero offen
Citro/Rivella Rot/Shorley offen

Tonic Water /Ginger Ale / Bitter Lemon offen
Red Bull Dose

SAFTE
Frischgepresster Orangensaft 9 bis 14 Uhr offen

3dl/5dl - 5.5(8
3dl/5dl - 5.5(8

3.5dl 6
3.3dl 6
3.3dl 6
2dl 7
3.3dl 6
3.3dl 7
3dl/5d14.5/6.5
2.5
3dl/5d14.5/6.5
2l 4.7
2.5dl 7
2dl 7

Orangen-, Cranberry-, Grapefruit- & Passionsfruchtsaft 2d/ 4.7

BIER & SAFT ALKOHOLFREI
Schiitzengold #7zsc/e

India Pale /7zsc/ie

Ginger Beer /asc/ie

Mohlsaft /7zscse

APRERITIV & OYA DRINKS ALKOHOLFREI

2.3dl 6
2.3dl 6
2.3d/ 6
/4 7.5
10

Virgin Lavendel Sour Gin, Zitronensaft, Eiweiss, Trockenblumen

Virgin MOj ito Zimetten, Rohrzuctker, Ginger Ale, Minze

Rod Sol Cranberrysaft, Thymiansirup, Tonic, Limette, Thymian

Amicero Spritz Goba-Aperitiv mit lngwer & Orange
Apple Spritz dpfélsafi, Gingerbeer, Limetten, Minze
Tanqueray 0% Tonic, Zitronen, Thymian



GETRANKE MIT ALKOHOL

BIER & SAFT

Edelspez offen

St.Galler Klosterbrau offen
Séntisbier offen

Boxer Blanche Witbeer offen
Pitcher Bier offen

Weisser Engel Flasche

MOoGhl Saft triib Flasche
Schwarzer Bar Flasche
Gallus Old Style Ale Flasche
Birra Da Ris (glutenfrei) Flasche

SKANDINAVISCHE BIERE
Sleepy Bulldog Pale Ale Schweden, Flasche
Lapin Kulta rinnland, Flasche

HERRLJUNGA CIDER SWEDEN
Apple | Ginger-Lemon |Blackcurrant //asche

APERITIF
AperolSpritz Alk. 11%
Manzini Opfel .2z 742
Purpurprosecco A/k. 15%

3|5dl
3|5dl
3|5dl
3|5dl

1.51

sdl

sdl
3.3dl
3.3dl
3.3dl

3.3dl
3.3dl

5dl

Lillet Hugo | Ginger | Vive | Tropical | Berry 4/k. 17%

Campari Spritz | Almafi | Milano 4/k. 25%
Yuzo Spritz Prosecco, Yuzo Limo, Minze
Port Tonic A/k. 19.5%

Weisswein gespritzt siiss / sauer

Martini Bianco A4/ 15% Campari 4/4 27%

PROSECCO
Prosecco Ca’Spineda DOC Treviso, Jencro

SHOTS

Minttu Peppermint A/k. 35%, Finnland
Kosenkova Ginger Alk. 21%, Finnland
Baileys Alk. 17%

Appenzeller Alk 29%

Amaretto Isola Verde 47k 28%

DRINKS IM PITCHER / Liter

1dl/7.5dl

Zel/del/

Vodka Lemon Absolut Vodka, Bitter Lemon, Zitronen Alk. 40%

Gin Tonic Beefeater Gin, Schweppes Tonic, Zitronen Alk. 40%

Norsk White Abso/ut Vodka, Shorley, Zimitsirup Alk. 40%

Cuba Libre Havana Club Rum Especial, Cola, Limetten Alk. 10%

Pimm’s Pimm’s No. 1, Ginger Ale, Orangen, Minze, Gurken All. 25%

Mule Pitcher 47k 40%
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GETRANKE MIT ALKOHOL

LONGDRINKS

Sea Breeze Absolut Vodka, Grapefruit-, Cranberrrysaft Alk. 40%

Lingo Lillet Blanc, Ingwer, Ginger Beer All. 24%

Pink Gin Beefeater Gin, Rhabarbershorle, Limejuice Alk. 0%

Norsk White Absolur Vodka, Shorley, Zimt Alk. 40%
Vodka Mate Absolut Vodka, El Tony Mate Alk. 40%

Thym Tonic Beefeater Gin, Tonic, Thymiansirup, Zitronensaft Alk. 40%

MULES 4ik. 40%

Minttu Ginger Beer, Minttu blue

Kiev Ginger Beer, Absolut Vodka

London Ginger Beer, Beefeater Gin

Cuban Ginger Beer, Havana Club Rum Especial

COCKTAILS Alk. 40%
Mojito Havana Club Rum 3 Afios, Mineral

Lavendel Sour Gin, Lavendelsirup, Zitronensaft, Eiweiss, Blumen
Ingwer Sour Ingwerer, Rum, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiss
Minttu Sour Minttu, Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiss

Basil Smash Beefeater Gin, Basilikum, Zuckersirup
Whisky Sour Bourbon, Zitronensaft, Eiweiss

Amaretto Sour Amaretto, Bourbon, Zitronensaft, Eiweiss
Negroni Beefeater Gin, Martini Rosso, Campari

Negroni Sbagliato/l/aﬂim’ﬁaﬂa Campari, Prosecco

Espresso Martini Absolut Vodka, Kahlua, Espresso, Zuckersirup

SPIRITUOSEN

Vodka 4bsolut Classic Ak 70%

Rum Havana Club Rum 3 Afios A/ 707
Havana Club Especial Alk. 40%

Whisk(e)y Ballantine’s, Jameson Irish, Jack Daniel’s,
Sdntis Malt Allk. 40%

Gin Beefeater Alk. 40%, Pimm’s No.1 Gin Liquor Alk. 25%
Hendrick’s Alk. 41.4%, Tanqueray Special Dry Alk. 43%,
Rosa Malfy All. 40%

Monkey 47 Alk. 47%, Ginsalabim Dry Edition 1 Alk. 45%

Diverse Softgetranke & Séfte
Red Bull,Fever Tree Tonic Water, Mediterranean

4cl
4cl

4cl
4cl
4cl

4cl
4cl

4cl

15
14
14
14
14
16

15

16

10
10

11
10
11

10
12

14

+4
+5



UNSERE WEINE

ROSE

Grand Cuvée Rosé La Grange Frankreich 1dl/7.5dl
OFFENE WEISS

Riesling Lex-Ambré Mosel Deurschland 1dl/7.5dl
siiss

Alvarinho Vila Nova Portugal 1dl/7.5dl
fruchtig

Pinot Grigio delle Venezie /ialicn 1dl/7.5d1
trocken

OFFENE ROT

Primitivo Arcangelo del Salento /ralien 1dl/7.5d1
leicht & fruchtig

Cuvée Premium Prado del Rey Spanien 1d1/7 5d!

kréftig Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot

FLASCHEN WEISS

Sauvignon Blanc 2022, Weingut Aagne, Hallau 7.5dl
fruchtig & ausgewogen, vollmundig im Abgang

Chardonnay 2020, Weingut Tobias, Rheintal 7.5dl
fruchtig mit Vanilleréstaromen im Abgang

Sienta Blanche 2020, Mischiraube, Wallis 7.5dl
Chardonnay, Chasselas, Pinot Gris, Humagne Blanche

Zitrusfrucht als Hauptnote & einem Hauch Birne im Abgang

FLASCHEN ROT

Mukuzani Saperavi 2076, Badagoni Kakheti GE 7.5dl
leicht, Hauptbouquet von Kirsche & siisslicher Vanille
Unplugged Zweigelt 209, IWeingut Hannes Reh Burgenland AT~ 7.5dl
7.5dl spritzig, trocken mit gehaltvollen Tanninen

Parada de Atuata 20/8, Tinto Cosecha, Riberea del Duero P1

7.5dl kréftig, wiirzig mit weichem Abgang

Pinot Noir Barrique 2076, leingut E. Meier, Uetikon a. See  7.5dl
komplex, schwer mit Beeren in der Nase und einem Hauch
von der 12-monatigen Holzfasslagerung als zarte Zusatznote
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FRUHSTUCK

9 BIS 14 UHR

OYA ZMORGA 12
Buttergipfel .G, Brot G, hausgemachtes Birchermiiesli 2.6, v,
Frischkése 7, Butter 7 & Konfi

POLARBROD ZMORGA 13
Schwedisches Fladenbrot mit Butter &, 7 & Konfi,
Frischkdse 7, hausgemachter Skyr ~

KRAFT ZMORGA 16
Buttergipfel .G, Brot G, Kése 7, Frischkdse 7, Butter 7 & Konfi,
saisonales Gemiise, hausgemachtes Birchermiiesli 2,G, v

Die Friihstiicks-Teller sind auch mit Fleisch erhaltlich +3

OYA FRUHSTUCKSBOWL 14.5
Saisonale Friichte, Naturejoghurt, Ahornsirup, Gotlandmiiesli ¢,
Vegan: mit Kokosjoghurt

SKYR kiein & gross 6/9
Skyr Z mit Gotlandmiiesli ¢,V & saisonalem Kompott

MUESLI kicin & gross 6/9
Birchermiiesli 2, G,

CHIA-PUDDING V, klein & gross 6/9
Chia-Pudding mit saisonalem Kompott

EI IM TOASTNEST G.L.N, dauert 20 Minuten
Vollkorntoast gefiillt mit Kdsemischung, Pesto und einem Ei 13

BROD

Hausgemachtes Knéckebred /G
Polarbred Schwedisches Fladenbrot 1., G
Glutenfreie Brotchen 7

N

Buttergipfel G2

DEKLARATIONEN
= Vegan, N = Niisse, G = Gluten, L = Lactose



Z’MITTAG &
Z’NACHT

11 BIS 14 UHR
17 BIS 20 UHR

OYA BOWL 1 17.5
Quinoa mit getrockneten Tomaten, Edamame, Rucola,
saisonales Gemiise, Zwiebelsprossen, Apfel

+ mit Parmesan & Feta /. +4
+ Kottbullar mit Preiselbeermarmelade +8
KLEINER GEMISCHTER SALAT v 7.5

Saisonales Gemiise

HAUSGEMACHTE KOTTBULLAR 11.5
Schwedische Fleischbillchen mit Preiselbeermarmelade

TAGESSUPPE in kalten Jahreszeiten 10
Hausgemachte Suppe mit Brod ¢

OYA-BROD 14.5
Die OYA Klassiker im Wurzelbred /,G, NV oder im Polarbred 7, G
(schwedisches Fladenbrot) erhiltlich.

Helsinki /” Baba Ghanoush, Sesam-Riiebli, Champignos, Rucola
Roskilde ¥ Hummus, Grillgemiise, scharfes Gurken-Kimchi,
Rucola

Kopenhagen Hausgemachter Quarkdip 7, Tomatenwiirzmus 7,
scharfes Gurken-Kimchi, Grillgemiise 1

Reykjavik Pesto 7, v, Grillgemiise /, Parmesan 7, Rucola 1

Sémtliche Bred auch mit Fleisch erhéltlich +4
VIKINGBROD G,L N, jederzeit erhiiltlich 12
Roggen/Weizenbred belegt mit Kése-Sauerrahm-Mischung
Vikingbred mit Tomaten

Vikingbred mit Peperoni
Vikingbred mit Fleisch

KARFI’S G N, jederzeit erhiiltlich 9.5
Gebackenes belegtes Wurzelbred mit

Pesto ..V & Sesam-Riiebli

Hummus /& Tomaten

SUSSES

Hausgemachtes im Tagesangebot Cake/Kuchen /Tarte 6.5/7.5
Zimtfladen vegan, bio & hausgemacht G 7\ 6.5
Kanelbullar S

+ Schlagrahm +0.5



APERO 17 BIS 22 UHR

Stellt euch eure Apéro Platten aus
unserer Auswahl an hausgemachten
Zutaten zusammen:

Hummus //
Baba Ganoush //
Veganer Frischkise //
Gwiirzniissli //,V
Eingelegte Champignons //

Saisonale Gemiisesticks //

Greyerzer L

Parmesan /.

Kottbullar mit Preiselbeermarmelade (6 574) 11
Rohschinken

Trutenfleisch

Apfelchutney //

Preiselbeermarmelade

Scharfes Gurken-Kimchi

Huusdip ~

Quarkdip L

Saisonales Pesto /., /V

Knickebred //, G

Polarbred /., G

Glutenfreie Brotchen //

Wurzel- & Ruchbred /.G, N

Y T - Y T O R NG N Q= NG T = N~ N~ N7 0 = N~ NE- N

DEKLARATIONEN
V = Vegan, N = Niisse, G = Gluten, L = Lactose



Unser gesamtes Essens-Angebot

gibt es auch zum mitnehmen.

Bestelle unter 071 244 23 43 oder
komme direket bei uns vorbei und
sorge fiir den OYA-Genuss
bei dir Zuhause.




EINBLICK

OYA BAR KAFE KLUB

Im «@YA» legen wir grossen Wert auf die Authentizitdt unserer
Angebote. In unserer kleinen Kiiche im Hause stellen wir

mit viel Liebe fast alles selbst her. Taglich frisch — sodass auch
mal etwas ausgehen kann, denn Food-Waste liegt uns nicht.

Unsere Kiiche ist als Basis vegetarisch aufgestellt, mit diversen
veganen Optionen.

Bei Allergien oder fragen zu Zutaten geben wir gerne Auskunft.

FRUHSTUCK
9 bis 14 Uhr

KUCHE A LA CARTE
11 bis 14 Uhr & 17 bis 20 Uhr

APERO
17 bis 22 Uhr

BRUNCH-BUFFET
Herbst bis Friihling
Sonntags von 09.30 bis 13 Uhr

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.

Schwertgasse 27 071 244 23 43
9000 St. Gallen home@oya-bar.ch
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